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In unserer Kuche verwenden wir keine kiinstliche Farbstoffe, keine
Konservierungsmittel und keine Geschmacksverstarker.

Shdssctes Mittagstuflol zum S allessen

Jeden Sonntag und an allen Feiertagen bieten wir unseren Gasten von
12.00 Uhr bis 15.00 Uhr ein indisches Mittagsbuffet zum Sattessen fur
€ 9,50 pro Person.
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Fur Ihre privaten oder geschaftlichen Feiern (bis zu 30 Personen) haben
wir separate Raumlichkeiten.

Zusatzlich bieten wir Ihnen gerne unseren Partyservice an. Ab zehn
Hauptgerichten liefern wir frei Haus.
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Wieso so viele talentierte kluge Kopfe aus Indien stammen? Weil der in
den indischen Gewurzen Curry und Kurkuma enthaltene naturliche Farb-
stoff Curcumin geistig fit halt und Gefallablagerungen beseitigt. Gonnen
Sie sich regelImalig einen Abend mit fernostlicher Kiche, schmeckt gut,
macht klug. (Barbara Kleineidam)
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Dienstag - Sonntag 17.30 bis Open End, Sonntags und an allen Feiertagen
indisches Mittagsbuffet von 12.00 Uhr bis 15.00 Uhr. Mittagstisch Di.—Fr.
von 12.00 bis 15.00 Uhr.  Montag Ruhetag

X Alle Hauptgerichte werden mit Reis und Nanbrot serviert * Alle Preise einschlieSlich Mehrwertsteuer *
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GrolRer Salatteller der Saison 5,20 €
Mit mariniertem Geflugelfleisch, Gurken, Tomaten, grinem Salat, Ei und mild
wlrziger Sahne-Sauce

Fisch-Pakoras 4,80 €
Fischfilet, gewendet in Kichererbsenmehl und goldgelb gebacken

Chicken-Pakoras 4,80 €
Hahnchenfilet, gewendet in Kichererbsenmehl

Vegetable Pakoras 450 €
Verschiedene Gemusesorten gewendet in Kichererbsenmehl, knusprig frittiert

Paneer Pakoras 4,50 €
Hausgemachter indischer Frischkase, gewendet in Kichererbsenmehl und goldgelb gebacken

Samosa 3,50 €
Pastete, geflllt mit feinem Gemuse oder mit indisch gewirztem Rinderhackfleisch, knusprig
gebraten

King Prawn Tandoori 10,20 €
Scampis in einer feinen Joghurtsauce, im Tontopf zubereitet nach einem alten indischen
Rezept

Murgh Jachni Soup 3,00 €
mild gewdrzte indische Huhnerfleischsuppe

Vegetable Soup 3,00 €
Gemiusesuppe, zubereitet nach indischer Art

Halim 3,50 €
Verschiedene Linsen mit Weizengritze, Lammfleisch

Mulligatawny 3,20 €
Fisch-Suppe 3,50 €

WESER @ KURIER

Unsere Wertung: = s

I B AR

Kiiche
Preis/teistung

Service

Ambiente

X Alle Hauptgerichte werden mit Reis und Nanbrot serviert * Alle Preise einschlieBlich Mehrwertsteuer *
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Chicken Vindaloo (Curry) 9,90 €
Hahnchenkeule in einer feinen KokosnufRcreme und sudindischen Gewurzen (scharf).
Eine zauberhafte Mischung, die Sie sehr genielRen werden.

Chicken Masala (Curry) 11,90 €
Hahnchenfleisch, in Stiicken mariniert in einer Masala-Spezialsauce aus verschiedenen
Gewdurzen, mit Tomaten (mild gewurzt).

Chicken Korma 11,90 €
Zartes Hahnchenfleisch, fein gewirzt, mit Kardamon, Cashewkernen, verfeinert mit Sahne.

Chicken Madras 11,90 €
Ein pikantes Huhnerfleischgericht aus der siidindischen Provinz Tamil Nadu. Saftiges
Hahnchenfleisch, zubereitet mit verschiedenen Gewtirzen und Knoblauch (scharf).

Chicken Sag 11,90 €
Zartes Hahnchenfleisch, zubereitet mit Spinat und frisch gemahlenen indischen Gewtirzen.
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Lamb Kashmir (Curry) 12,90 €
Lammfleisch in einer feinen Sahnesauce mit exotischen Frichten und Mandeln.
Eine Spezialitat aus dem zauberhaften Kaschmir.

Lamb Vindaloo (Curry) 12,90 €
Lammfleisch, zubereitet mit einer KokosnuRcreme und verschiedenen siidindischen
Gewdrzen in scharfer Sauce.

Lamb Sag (Curry) 12,90 €
Zartes Lammfleisch, zubereitet mit Spinat und frisch gemahlenen indischen Gewtirzen.

Bhindi Lamm (Okra Lamm) 12,90 €
Zubereitet mit KokosnufRcreme und stidindischen Gewlirzen, dazu Basmati-Reis und
Nan-Brot.

Lamm Korma 12,90 €
Zartes Lammnfleisch, fein gewdtrzt, mit Kardamon, Cashewkernen, verfeinert mit Sahne.

X Alle Hauptgerichte werden mit Reis und Nanbrot serviert * Alle Preise einschlieSlich Mehrwertsteuer *
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Beef Mughlai (Curry) 11,80 €
Rindfleisch-Stuckchen mit Kokosnussen, gekochtem Ei und einer feinen Sahnesauce
(mild gewdrzt). Ein konigliches Vergnugen fur den Gaumen.

Beef Vindaloo (Curry) 11,80 €
Rindfleisch in einer pikanten Kokosnuficreme und sudindischen Gewdrzen in scharfer Sauce.
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Palak Paneer 9,00 €
Blattspinat mit hausgemachtem indischem Kase. Eine vegetarische Spezialitat aus dem
Norden Indiens.

Bringol (Curry) 8,80 €
Auberginen mit Tomaten und frischen Krautern, dazu Basmati-Reis.

Matter Paneer (Curry) 9,00 €
Frische Erbsen mit hausgemachtem indischem K&se in einer mild gewurzten Sauce,
dazu Nan-Brot.

Alu Gobi 8,60 €
Blumenkohl und Kartoffeln geschmort in einer pikanten Sauce, dazu Basmati-Reis und Nan.

Bhindi Masala (Okra) 9,00 €
Zubereitet mit Kokosnuf3creme und stidindischen Gewilirzen, dazu Basmati-Reis und Nan.

Vegetarische Platte Bombay 12,80 €
Sechs verschiedene Gemusesorten - eine bunte Mischung: Dal, Palak Paneer, Bringol,

Matter Paneer und Alu Gobi, dazu eine GemUise-Samosa, alles zubereitet nach traditioneller

Art mit Fladenbrot (Puri) und Basmati-Reis.

Giste sagen, wie es wirklich ist!
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TOP 10

Restaurant
Report 2007

Safran

Die getrockneten Blitennarben des Safran-
. krokus werden im Ganzen oder gemahlen

| gehandelt.

X Alle Hauptgerichte werden mit Reis und Nanbrot serviert * Alle Preise einschlieBlich Mehrwertsteuer *
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Vegetable Biryani 9,10 €

Basmati-Reis, speziell zubereitet mit Safran, gemischt mit verschiedenen Gemiusearten,
Rosinen, Cashewkernen, serviert mit einer feinen Gemusesauce.

Chicken-Biryani 11,90 €
Basmati-Reis, speziell zubereitet mit Safran, gemischt mit Hahnchenbrust, Cashewkernen,
Rosinen, serviert mit einer feinen Krautersauce und frischem Saisongemduse.

Lamb Biryani 12,20 €
Basmati-Reis, speziell zubereitet mit Safran, gemischt mit saftigem Lammfleisch,
Cashewkernen, gerdsteten Zwiebeln, mit einer Krautersauce und Blattspinat.

King Prawn Biryani 13,70 €
Basmati-Reis mit Garnelen, Cashewkernen, serviert in einer Sahne-Sauce und frischem
Saisongemdse.
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Balti Chicken Tikka Masala 12,90 €
Auf Holzkohle gegrillte Hihnchenfiletstiicke mit Fenugreek und Nussgeschmack,
in exotischer Sauce aus Tomaten und Butter mit einem Schuss Sahne zubereitet.

Balti Jaipuri 12,50 €
Zarte, marinierte Hihnerbrustfiletstickchen im Tandoor gegrillt, mit gerdsteten Pilzen
und Paprika mit frischem Jaipuri Masala, serviert in einer cremigen Sauce.

Balti Chicken Jalfrezi 12,90 €
Zarte, marinierte Hahnchenfiletstiicken im Tandoor gegrillt, mit grinem Chili und Knoblauch.
Serviert mit geréstetem Fenchel als Gewilrz und Sauce, dazu Basmati-Reis und Nan-Brot.

Balti Puten Tikka Masala 12,50 €
Zarte, marinierte Putenbrustfiletstiickchen im Tandoor gegrillt, mit geschmorten Pilzen,
Zwiebeln und Paprika, serviert mit frischem Masala in cremiger Sauce.

Balti Achar Gosch (Rindfleisch) 12,80 €
Zartes, mariniertes Rindfleisch im Tandoor gegrillt, mit einer pikanten Mixed-Pickels-Sauce
und Cashewkernen, dazu Basmati-Reis und Nan-Brot.

Balti Beef Pasanda (Rindfleisch) 12,80 €
Zartes, mariniertes Rindfleisch im Tandoor gegrillt, mit Mandeln, Sahne, frischen
Krautern und Gewtlirzen angerichtet, mit Cashewkernen garniert.

Balti King Prawn Goa (Curry) 13,70 €
Scampis in einer milden Rahmsauce, verfeinert mit frischen Tomaten, Nissen und
verschiedenen Gewdrzen.

Kardamon
Verwendet werden die Samenkorner
oder die kompletten Samenkapsein.

X Alle Hauptgerichte werden mit Reis und Nanbrot serviert * Alle Preise einschlieSlich Mehrwertsteuer *
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Rotbarschfilet (Curry) 9,90 €

gedunstet, verfeinert mit einer indisch gewlrzten und einer delikaten Kurkuma-Sauce,
dazu Basmati-Reis.

Kabeljaufilet bengalischer Art (Curry) 11,20 €
Kabeljaufilet gebraten, zubereitet mit Ingwer und Knoblauch und einer rot-gewirzten
Currysauce (scharf).

%Wa%&'—%%&d%fdfé/z

Chicken Tandoori 11,90 €
2 Hahnchenschenkel, 2 Putenfleischspielle, rot gewlrzt und im Tandoor gegrillt, mit
Gemiuse, dazu Basmati-Reis, serviert mit einer pikanten Tandoori-Sauce.

Tandoori Mixed Grill 16,50 €
Eine Grillspezialitat aus dem Tandoor mit Putenstiicken, Beefstlicken, Tandoori-
Hahnchenschenkel, Hahnchenfiletstiicken, Lammstiickchen. Mit Spinat, Basmati-Reis,

Nan-Brot und Sol3e.

Chicken Tikka 12,90 €
Saftige Hahnchenfilet-Stlickchen, eingelegt in eine Sahne-Joghurt Marinade, fein gewdrzt,
gegrillt im Tandoor, dazu GemUuse und Basmati-Reis.

Bihari Kebab 15,90 €
Rindfleisch, eingelegt in eine gut gewiirzte Joghurt-Sauce, im Tandoor gegrillt, serviert
mit Tandoori-Sauce, dazu Basmati-Reis und Gemtise.

Shahi Kebab 18,50 €
Rinderfilet, eingelegt in einer hausgemachten Tandoorisauce, im Tandoor gegrillt, mit
Gemuse serviert, dazu Basmati-Reis und Nan-Brot.

King Prawn Tandoori 15,20 €
Scampis in einer Marinade aus Sahne und Joghurt, fein gewtrzt, im Tandoor gegrillt,
serviert mit Gemuse und Safran-Reis.

Gerichte aus dem Tandoor-Ofen Unser Holzkohle-Tandoor
Gesundes Garen im Holzkohle-Tandoor, bei
vollem Erhalt der Inhaltsstoffe

X Alle Hauptgerichte werden mit Reis und Nanbrot serviert * Alle Preise einschlieBlich Mehrwertsteuer *
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a)  Frischer Salat mit frischem, haus- a)  Frischer Salat mit frischem, haus-
gemachten indischem Frischkase gemachten indischem Frischkase
b)  Fischsuppe b)  Vegetable Soup
c) Fisch-Pakoras c) Vegetable Pakoras
d) Scampi Goa, Fischkorma, Fisch-Masala d) Vegetable Thali
e) Gulab Jamoon e) Halva
f) Espresso f) Tee
€ 19,80 € 18,50

Merii 5

a) Frischer Salat mit hausgemachten
indischem Frischkase
b)  Mulligatawny
c)  Chicken Tandoori
d) ChickenTikka Masala + Chicken Madras
e) Vanille-Eis mit Sahne
d) Cappuccino

€ 20,50 Wir mischen unser Curry selbst.
Foto: Curryladen in Indien.

Shdiickes Hockierlnend
Fers fa//é/

Ab zwei Personen »Reistafel Bombay« (pro Person) 23,80 €
a) Pflaumwein 5cl

Vorspeise

b)  Bunter Salatteller

c) Vegetarische Pakoras, dazu Mango-Chutney
d)  Hudhnersuppe

Hauptspeise

e) Lamb-Kashmiri, Chicken Masala, King-Prawn Goa, Matter Paneer, Dal, vegetarische
Biryani, Bringol Chicken Tandoori, Tikka Kebab, Nan, Achar, Mango-Chutney

f) Mango Lassi

Dessert
g) Mango mit Vanille-Eis und Sahne
h)  Espresso oder indischen Tee

X Alle Hauptgerichte werden mit Reis und Nanbrot serviert * Alle Preise einschlieSlich Mehrwertsteuer *




Desserts

HeilRe Banane, serviert mit Eierlikor 4,20 €
Mango mit Vanille-Eis und Sahne 3,50 €
Eisbecher Bombay 450 €
Gulap Jamun 3,00 €

Milch- und Mehlknédel, gekocht in siRer Sirupsauce

Gajor Halva 3,30 €
Ein traditionelles indisches Geback aus Karotten

Frische Frichte 4,80 €
Mango oder Papaya - wenn vorhanden

Firni 3,00 €

Indische Sufspeise aus Reis

Sadiicke Celrinke

Mango-Lassi 2,80 €
Kokos-Lassi 2,80€
Bananen-Lassi 2,80 €
Granatapfel-Lassi 2,80 €

Indische Nachspeisen

X Alle Hauptgerichte werden mit Reis und Nanbrot serviert * Alle Preise einschlieBlich Mehrwertsteuer *




@6&@6@

Papadam 0,40 €
aus Kichererbsenmehl

Nanbrot 1,60 €
Fladenbrot aus dem Tandoor

Garlic Nan 2,90 €
Fladenbrot mit Knoblauch, aus dem Tandoor

Paneer Nan 4,80 €
Fladenbrot geflllt mit hausgemachtem Kase, aus dem Tandoor

Kima Nan 4,80 €
Fladenbrot geflllt mit Rinderhack, aus dem Tandoor

Chapati 1,60 €
Vollkornbrot

Puri Brot 2,00 €
Frittiert

Paratha Brot 2,80 €
Kichererbsen Brot 3,00 €
Mango Chutney 0,80 €
Mint Sauce 0,60 €
Raita 1,80 €

Gewdrzter Joghurt mit Gurken und Zwiebeln

Dal 5,00 €
Linsen, mit indischen Gewlrzen und Zwiebeln gekocht

X Alle Hauptgerichte werden mit Reis und Nanbrot serviert * Alle Preise einschlieSlich Mehrwertsteuer *




Sherry Dry 5cl 3,00 €
Sherry Medium 5cl 3,00 €
Martini weild oder rot 5cl 3,00 €
Campari 5cl 3,50 €
Glas Sekt 3,35 €
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WeilRweine

RHEINHESSEN, lieblich 0,21 3,20 €
MOSEL, lieblich 0,21 3,20 €

BORDEAUX
trocken 0,21 3,25 €

ELSASS
EDELZWICKER
fruchtig 0,21 3,70 €

PINOT BLANC,
trocken, rund und harmonisch 0,2 | 4,60 €

Roséweine

PFALZ
Portugiesischer Weil3herbst QbA,
mild, fruchtig und frisch 0,21 3,70 €

Rotweine
Rotwein, trocken 0,21 3,70 €

BEAUJOLAIS
trocken, Uppige Frucht 0,21 4,60 €
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aus dem Hause Geldermann SEKT
traditionelle Flaschengarung, Naturkork TRADITIONELLE FLASCHENCARUNG
GERUTTEIT UND DEGORGIER]
SUPERB BRUT 0,751 20,00 €
CARTE BLANCHE, sec 0,751 26,00 €
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Cetrinke
Cocktats

Dream Breeze (eigene Kreation) 5,10 €
South Asia (eigene Kreation) 4,90 €
Sparkling Wine-Cocktail 5,00 €
Americano 4,10 €
Irish Coffee 4,50 €
Martini Cocktail 490 €
Gin Fizz 435 €
Caipirinha 510 €
Kir Royal 450 €
Kir 4,50 €

Whisteys

Ballantines 0,2 cl 2,80 €
Johnnie Walker Red Label 0,2 cl 3,00 €
Johnnie Walker Black Label 0,2 cl 3,20 €
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Beck's 0,31 2,20 €
Alster 0,31 2,20 €
Beck's 0,41 3,00 €
Alster 0,41 3,00 €

Frrschentvere

Guinness Extra Stout 0,331 3,00 €
Premium Lager, Indien 0,331 3,00 €
Diebels Alt 0,331 2,80 €
Beck's alkoholfrei 0,331 2,20 €
Malzbier 0,331 2,30 €
Weizenbier 0,51 3,20 €
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Korn 2cl 1,30 €
Gordons Dry Gin 2cl 2,10 €
Malteser 2cl 2,10 €
Russischer Wodka 2cl 2,00 €
Fernet Branca 2cl 2,30 €
Old Monk, indischer Rum 2cl 3,00 €
Worntard / % /2020
Asbach Uralt 2cl 2,20 €
Hennessy v.s. 2cl 3,30 €
Remy Martin V.S.0.P 2cl 3,30 €
Skvre
Cointreau 2cl 2,50 €
Amaretto 2cl 2,30 €
Drambuie 2cl 3,00 €
Calvados 2cl 2,50 €
&%fﬁ//%wé Cetrinse

Lassi (suf oder salzig),

ind. Joghurtgetrank 0,21 2,40 €
Cola 1;2;3* 0,21 1,60 €
Fanta 1;2* 0,21 1,60 €
Sprite 0,21 1,60 €
Moorwasser 1;2;3* 0,21 1,60 €
Mineralwasser 0,21 1,60 €
Tonicwater 0,21 1,80 €
Bitter Lemon 0,21 1,80 €
Apfelsaft 0,21 1,65 €
Orangensaft 0,21 1,65 €
Mangonektar 0,21 210 €
Guavennektar 0,21 2,20 €

Aegle Getrinke

Kannchen ind. Gewlrztee 3,00 €
Kannchen Tee (Darjeeling) 3,00 €
Tasse Kaffee 1,60 €
Cappuccino 1,80 €
Espresso 1,60 €

1* = mit Farbstoff; 2* = mit Antioxidationsmitteln; 3* = koffeinhaltig
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WeiRweine 0,751
Franken VOLKACHER KIRCHBERG 14,90 €
Muller-Thurgau QbA
halbtrocken, blumig, sanft

Franken IPHOFER BURGWEG 14,90 €
Muller-Thurgau QbA trocken
trocken, aromatisch, mit Eleganz

Rheingau = GUTSRIESLING 14,80 €
Riesling QbA halbtrocken
Weingut Schumann-Nagler
trocken, frische Saure,
angenehme Frucht

Mosel/Saar/ WEISSBURGUNDER Q.b.a. 15,10 €
Ruwer Weingut Lorenz, Detzem

trocken, reizvolle Frische, fruchtig
Frankr./ SANCERRE BLANC ,LESCHASSEIGNES® A.O.C. 22,00 €
Loire Domaine Fouassier Pere & Fils

trocken, angenehme Frucht,
mit feinen Nuancen

Frankr./ CHABLIS A.O.C. 22,00 €
Burgund Domaine de Bois D’Yver

trocken, fruchtig-jugendlicher

Geschmack, mit frischer Note

Roséweine

Baden BICHENSOHLER SPATBURGUNDER 15,10 €
Spatburgunder Weissherbst Kabinett
mild, fruchtig, feine Art

Rotweine

Frankr./ Ein Klassiker aus dem Bordeaux: 30,00 €

Bordeaux = CHATEAU LAFITTE
| ére Cotes de Bordeaux Schlossabzug
trocken, ausdrucksvoll, mit Reife und Fille

Bombay
Daniel-v.-Bluren-Str. 29 / Ecke FalkenstralRe * 28195 Bremen
Telefon 0421 /17 05 96 * Fax 0421/ 1 65 52 00

Internet: http://www.bombay-restaurant.de/ * Mail: Tariq.Alley@bombay-restaurant.de
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